
by VITÓRIA STONE HOTEL

Couvert
Manteiga de Paia do Toucinho
Manteiga de Lima e Poejo
Patê de Azeitona e Tomilho Bela-Luz

Pão Tradicional
Tostas Crocantes
Pão de Azeitonas

Magret de Pato
Tosta Crocante, Soja, Gengibre, lima, Pimento
Picante e Mousse de Azeitona Verde
Ancestral 2020, Fita Preta
Graça do Divor, Alentejo

Tiborna com Barriga de Porco Preto
Pele Crocante e Texturas de Laranja
Cellar Selec�on Rosé 2020, Herdade do Sobroso
Vidigueira, Alentejo

Corvina
Duo de Batata Doce , Bulgur, Espargos verdes
Salteados e Ar de Algas Marinhas
Esporão Reserva Branco Bio 2020, Herdade do
Esporão. Reguengos de Monsaraz, Alentejo

Sorbet de Yuzo

Carré de Borrego
Bata�nha Assada, Puré de Castanhas e Nozes,
Cenoura Confitada e Molho de Ameixa d´Elvas
Monte da Bica Reserva 2017, Monte da Bica
Montemor-o-Novo, Alentejo

Sobremesa
Arroz doce Cremoso frito em Panko
Gelado de Canela e Fava Tonka, Favo de mel e
Pólen Pirata
Late Harvest, Monte da Ravasqueira
Arraiolos, Alentejo

Serviço de Cafetaria e Pe�t Fours
Infusões: Camomila e Lúcia Lima
Mini Merengues com Lima
Pastéis de Toucinho
Bombons Artesanais

Jantar 5Momentos
Servido no piso 0 e no 4º piso

Alojamento
Check-in 31.12.21
Late Check-out 01.01.22 até às 13h

Brunch de dia 1
Servido das 8:30 às 12:00

Serviço Buffet repleto de produtos da
região.

Bebidas incluídas, seleção Vitória Stone
Hotel.

Carta de quentes a pedido:
As nossas Panquecas caseiras com

Bacon Tostado, Mir�los e Maple Syrup.

Fri�ata de Espargos, Tomate cherry,
Parmesão

Waffle com Ovo Benedict, Salmão
fumado, Abacate e kumato.

Hambúrguer de Vitela em Bagel,
Tomate assado, Cogumelos salteados

Trufados e Queijo da Ilha.

Reveil lon Enogastronómico

H A P P Y N E W Y E A R

Flute de Espumante e Passas
para brindar ao Novo Ano
Quetzal Bruto, Quinta do Quetzal

Vidigueira, Alentejo

PERMANÊNCIA NO LOCAL ATÉ 01:00H
CARTA DE BAR DISPONÍVEL.



H A P P Y N E W Y E A R

by VITÓRIA STONE HOTEL

Couvert
Manteiga com Flor de Sal
Manteiga de Lima e Poejo
Patê de Azeitona e Tomilho Bela-Luz

Pão Tradicional
Tostas Crocantes
Pão de Azeitonas

Tártaro de Abacate
Tosta Crocante, Cebola Roxa e Mousse de Manga
Ancestral 2020, Fita Preta
Graça do Divor, Alentejo

Tiborna com Puré de Castanhas
Espargos Salteados e Pistachio Caramelizado
com Mel
Cellar Selec�on Rosé 2020, Herdade do Sobroso
Vidigueira, Alentejo

Tofu Panado
Duo de Batata Doce, Espargos verdes Salteados
e Ar de Algas Marinhas
Esporão Reserva Branco Bio 2020, Herdade do
Esporão. Reguengos de Monsaraz, Alentejo

Sorbet de Yuzo

Riso�o
Abobora, Nozes e Lacas de Queijo Vegan
Monte da Bica Reserva 2017, Monte da Bica
Montemor-o-Novo, Alentejo

Sobremesa
Arroz doce Cremoso frito em Panko
Gelado de Canela e Fava Tonka, Xarope de
Tâmaras
Late Harvest, Monte da Ravasqueira
Arraiolos, Alentejo

Serviço de Cafetaria e Pe�t Fours
Infusões: Camomila e Lúcia Lima
Trufa com Tâmara Medjol e Chocolate Negro
Trufa com Pistachio e Coco

Menu EnoGastronómico Vegan
Servido no piso 0 e no 4º piso

Opções Vegan

Reveil lon Enogastronómico

Condições de reserva:

Reserva sujeita a disponibilidade | Não serão
concedidos créditos caso não u�lize todas as
inclusões do pacote | Inclui IVA à taxa em vigor |
Não acumula�vo com outras ofertas e promoções|
Serviços incluídos no pacote não podem ser
trocados, reembolsados ou subs�tuídos por outros,
no caso da não u�lização. | Carta de quentes do
brunch limitado a um item por pessoa.

Preço por pessoa. Alojamento em Quarto Duplo.
Valor com IVA incluído.
Suplemento Suite: 40,00 euros / pessoa.

Condições de pagamento: 50% no acto da reserva,
restantes 50% até ao dia 22/12

Cancelamento: Não haverá lugar a reembolsos.

185,00 € Programa completo

Reservas:
book@vitoriastonehotel.com I +351 266 707 174

Endereço:
R. Diana de Lis 5. Évora 7005-413 Portugal

Brunch de dia 1
Servido das 8:30 às 12:00

Serviço Buffet repleto de produtos da região.
Bebidas incluídas, seleção Vitória Stone Hotel.


